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Lieber Gast!

Fiir die frische Speisenzubereitung und den Einsatz regionaler Rohstoffe wurden wir
mit dem Giitesiegel AMA GENUSS REGION ausgezeichnet:

Rind und Schwein: Fleisch aus Osterreich
Wild (Reh, Hirsch, Wildschwein, Hase) Jagdrevier Sallingstadt
Gans (saisonal): Ewald Krecek, Sallingstadt
Bio-Milch: Erich Koppensteiner, Schwarzenbach
Milch und Milchprodukte: aus Osterreich mit dem AMA-Giitesiegel

Eier (Bodenhaltung): Harald Zauner, Sallingstadt
Eier (Freiland)): Fam. Wally, Sallingstadt

Bio-Erddipfel und Bio-Dinkelvollkornmehl : Biohof Hélzl, Sallingstadt
Sellerie, Kraut, Salate: aus heimischer Landwirtschaft
Karpfen (saisonal): Fam. Wally, Sallingstadt

Steirisches Kiirbiskerndl, Kiirbiskernlikor:
Erlebnishof Reczek, Wundschuh

Kriecherl-Marmelade, Sirupe und Schnéipse:
Destillerie Weidenauer, Kottes

Bio Apfelsaft und Bio Apfel-Karottensaft: Gerhard Fuger, Kirchberg

Brot und Gebdick: Bio-Bdckerei H6lzl, Unterwindhag, Béickerei Prinz, Schweiggers
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https://www.noetutgut.at/gemeinde/tut-gut-wirt/

