AMA-Gastrosiegel 102 107

Lieber Gast!

Fiir die frische Speisenzubereitung und den Einsatz regionaler Rohstoffe wurden wir
mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet:
Rind und Schwein: Fleisch aus Osterreich
Gans (saisonal): Rudolf Ledermiiller, Sallingstadt
Milch: Biomilochhof Koppensteiner, Schwarzenbach
Milch und Milchprodukte: aus Osterreich mit dem AMA-Giitesiegel
Eier (Bodenhaltung): Harald Zauner, Sallingstadt
Erddpfel: Dietmar Hipp, Sallingstadt
Sellerie, Kraut, Salate: aus heimischer Landwirtschaft
Karpfen (saisonal): Martin Wally, Sallingstadt

Steirisches Kiirbiskerndl, Kiirbiskernlikor:
Erlebnishof Reczek, Wundschuh

Kriecherl-Marmelade, Sirupe und Schnéipse:
Destillerie Weidenauer, Kottes

Apfelsaft: Gerhard Fuger, Kirchberg
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